Degustationsmenu

23. September 2021

Rothaler Saiblingsfilet 60°C, Meeresspargel,
Apfel-Chutney, Kresse

*

Hausgemachte Klrbisgnocchi, Kiirbiskernpesto, Bergkase, karamellisierte Zwiebeln

*

Heimisches Kalbsfilet im Krautermantel, frische Waldpilze, Serviettenknodel

*

WeilRe Schokolade, Zwetschgen, Haselnuss
Viel Spaf und gutes Verkosten
winschen Ilhnen Ralf Henseleit und Stefan Settele!
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